
ア・ラ・カルト

ENTRÉES ET SOUPE
前菜とスープ

Horsehair Crab and Cauliflower with Ossetra Caviar
Lemon-Scented White Wine Jelly

Smoked Duck
Caramelized Fig and Beet Vinaigrette

Foie Gras Flan
Autumn Harvest and Truffle Flavor

Tartine of Autumn Mushrooms and Kawamata Shamo Chicken

French Ossetra Caviar with Condiments

Beef Double Consommé

毛蟹とカリフラワー オシェトラキャビア
レモンの香る白ワインジュレ

鴨の燻製
無花果のカラメリゼとビーツのビネグレッド

フォワグラのフラン
秋の実りとトリュフの香り

秋茸と川俣シャモのタルティーヌ

黒いきらめく宝石フランス産 オシェトラキャビアに
コンディメントを添えて（10ℊ～）

和牛で仕上げた琥珀色に輝くダブルコンソメ

A la carte

¥6,800

5,800

5,800

6,400

12,600

4,800

～

The price includes consumption tax and 15% service charge.
表示料金は、消費税・サービス料15%が含まれております。



POISSON

VIANDE

魚料理

肉料理

Pan-Seared Cutlassfish and Black Maitake Mushrooms
Tangy Condiment Sauce

Pan-Seared Scallop
Emulsion Sauce and Vegetable Coulis

Pan-Seared Blue Lobster
Chanterelle Mushrooms with Lightly Foamed Cepé Mushroom Sauce

Straw-Seared Roasted Squab
Squab Essence with Red Wine 

Roasted Kumamoto Akaushi Beef Sirloin
Autumn Vegetables and Fragrant Jus

Kuroge Wagyu Beef Fillet
Chef’s Signature Style

太刀魚のポワレと黒舞茸
酸味のきいたソースコンディモン

ほたて貝柱のポワレ
エミュルションソースと野菜のクーリ

オマールブルーのポワレ
ジロール茸と軽く泡立てたセップ茸のソース

藁で炙った仔鳩のロースト
赤ワイン風味の仔鳩のエッセンス

熊本県産あか牛サーロインのロースト
秋野菜と薫り高いジュ

黒毛和牛のフィレ
シェフおすすめのスタイルで

¥6,800

8,500

12,000

¥15,000

10,000

15,000

The price includes consumption tax and 15% service charge.
表示料金は、消費税・サービス料15%が含まれております。



Should you have any food allergies or special dietary restrictions, please notify us beforehand.
食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。

Menus are subject to change.
メニューは変更になる場合がございます。

Please refrain from ordering dessert only.
デザートのみのご注文はご遠慮いただいております。

FROMAGES ET DESSERT
チーズとデザート

Cheese Platter

Japanese Chestnut Cream and Sake Lees–Infused Red Bean Paste
Flavored with Citrus and Fig

“Shine Muscat” and Gewürztraminer Jelly
Sunflower Praline, Lemon Cream and Unbaked Cheesecake Ice Cream

Crêpe Suzette (for 2 persons)

Seasonal Fruits Jubilé (for 2 persons)

プラトー・ド・フロマージュ

和栗クリームと酒粕香る餡子
柑橘と無花果の余韻

シャインマスカットとゲヴェルツトラミネールのジュレ
向日葵プラリネと檸檬クリーム レアチーズケーキのアイス

伝統のクレープシュゼット（２名様より）

季節のフルーツジュビレ（２名様より）

¥4,000

4,000

4,000

4,800

4,800

（1名様）

（1名様）

The price includes consumption tax and 15% service charge.
表示料金は、消費税・サービス料15%が含まれております。


