
サーモンのコンフィ キャビアとミモザ風サラダ

パリ・ソワール トリュフ風味

太刀魚を 2種のベニエで

和牛フィレのグリル モンブラン仕立て

デザート

コーヒー または 紅茶

Salmon Con�t with Caviar and Mimosa Salad 

Paris-soir with Truf�e Flavor

Cutlass�sh, 2 Types Beignet

Grilled Wagyu Beef Fillet with Montblanc Style

Dessert

Coffee or Tea

Chef’s Table
和 ～ NAGOMI ～

¥ 32,000

表示料金は、消費税・サービス料 1 5% が含まれております。
The price includes consumption tax and 15% service charge.

食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。
Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us beforehand.



鮪のタルタル オレガノと柑橘の香り

パリ・ソワール トリュフ風味

オマール海老のロースト デュカの香り

和牛フィレのウエリントン風 ペリグーソース

デザート

コーヒー または 紅茶

Tuna Tartare with Oregano and Citrus Aroma

Paris-soir with Truf�e Flavor

Roasted Lobster with Dukkah Spice

Wellington-style Wagyu Beef Fillet with Perigueux Sauce

Dessert

Coffee or Tea

Chef’s Table
雅 ～MIYABI ～

¥ 38,000

表示料金は、消費税・サービス料 1 5% が含まれております。
The price includes consumption tax and 15% service charge.

食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。
Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us beforehand.


