
鰹のたたき ラヴィゴットソース

冷製プッタネスカ

アクアパッツァ

和牛フィレの塩釜焼き 赤ワインソース

デザート

コーヒー または 紅茶

Seared Bonito with Ravigote Sauce

Cold Puttanesca

Acqua Pazza

Salt-crusted Wagyu Beef Fillet with Red Wine Sauce

Dessert

Coffee or Tea

Semi Private Plan
セミプライベートプラン

¥ 32,000

表示料金は、消費税・サービス料 1 5% が含まれております。
The price includes consumption tax and 15% service charge.

食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。
Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us beforehand.

エメラルド ～ Emerald～



白いかのタルタル 柑橘の香りとキャビアを添えて

生雲丹の冷製スパゲティ

ブイヤベース

和牛フィレのウエリントン風 ペリグーソース

デザート

コーヒー または 紅茶

White Squid Tartare with Citrus Aroma and Caviar

Cold Spaghetti with Fresh Sea Urchin

Bouillabaisse

Wellington-style Wagyu Beef Fillet with Perigueux Sauce

Dessert

Coffee or Tea

Semi Private Plan
セミプライベートプラン

¥ 38,000

表示料金は、消費税・サービス料 1 5% が含まれております。
The price includes consumption tax and 15% service charge.

食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。
Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us beforehand.

サファイア ～ Sapphire～


