
ホワイトアスパラガス オランデーズソース

桜海老のタリオリーニ

いさきのポワレ コリアンダーの香り

仔羊のロースト 香草パン粉焼き

デザート

コーヒー または 紅茶

White Asparagus with Hollandaise Sauce

Sakura Shrimp Tagliolini

Pan-fried Grunt with Coriander

Herb-crused Roasted Lamb

Dessert

Coffee or Tea

Semi Private Plan
セミプライベートプラン

¥ 32,000

表示料金は、消費税・サービス料 1 5% が含まれております。
The price includes consumption tax and 15% service charge.

食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。
Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us beforehand.

エメラルド ～ Emerald～



ホワイトアスパラガス オランデーズソース

ホワイトアスパラガスの冷製ヴルーテ

桜海老のタリオリーニ

舌平目のムニエルと春野菜のブレゼ

和牛フィレのウェリントン風 ペリグーソース

デザート

コーヒー または 紅茶

White Asparagus with Hollandaise Sauce

Cold White Asparagus Cream Soup

Sakura Shrimp Tagliolini

Sole Meuniere with Braised Seasonal Vegetables

Wagyu Beef Fillet Wellington with Sauce Perigueux

Dessert

Coffee or Tea

Semi Private Plan
セミプライベートプラン

¥ 35,000

表示料金は、消費税・サービス料 1 5% が含まれております。
The price includes consumption tax and 15% service charge.

食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。
Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us beforehand.

サファイア ～ Sapphire～


