
Should you have any food allergies or special dietary restrictions, please notify us beforehand.
食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。

¥ 30,000（消費税・サービス料込）

- Menu Sole Meunière -

始まりのお愉しみ

宮城県産サーモンのマリネとオシェトラキャビア
ポロ葱のサラダとトリュフ香るヴィネグレットソース

和牛で仕上げた琥珀色に輝くダブルコンソメを小さなカップで

ドーバーソールのムニエル エシャロットとモワルのコンポート
仔牛のジュと焦がしバターソース

柿とマンステールチーズのカダイフ包み
ベルガモット香る柑橘のコンポートとポモーのグラス

食後の小菓子とコーヒーまたは紅茶

Overture

Marinated Salmon with Ossetra Caviar,
Leek Salad and Truffle-flavored Vinaigrette

Beef Double Consommé

Dover Sole Meuniere with Shallot and Moir Compote
Veal Jus and Browned Butter Sauce

Persimmon and Muenster Cheese Wrapped in Kadaif, 
Bergamot-scented Citrus Compote and Pomelo Glacé

Confectionery and Coffee or Tea

The price includes consumption tax and 15% service charge.
表示料金は、消費税・サービス料15%が含まれております。

Menus are subject to be not available without notice due to seasonality and availability of  produce.
仕入れの状況により、ご提供できない場合がございます。

Three-day advance reservations are required for this course menu served on Wednesday to Friday.
3日前より事前予約にて水、木、金曜日限定で承ります。

Since one Dover sole is for 2 people, please order from 2 people.
ドーバーソール1尾につき2名様分のため、2名様からご予約を承っております。


