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Ouverture
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Saumon d'Ecosse Confit, Caviar Osciétre Francais Mousseline de Fenouil et Gelée au Sudachi
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Double Consommé de Beeuf Wagyu Premium aux Reflets Ambrés Servi en Tasse
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Homard Bleu Sauce Thermidor a Ma Facon, Parfumée a la Truffe et au Poivre de Timur
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Aloyau de Beeuf “Akaushi” de Kumamoto Grillé au Charbon de Bois accompagné
de Légumes de Saison, Sauce Moelleuse au Vin Rouge Japonais
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Déclinaison Autour de la Cerise de Café :

Flan au Café Vert, Gelée de Cascara et Chocolat aux Grains de Café
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Terrine de Figues et de Chocolat Aromatisée d'Epices et de Syrah du Vignoble Mariko

Fruits Rouges et Glace aux Amandes
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Petits fours, Café ou Thé

¥ 25,000 (HZRL - —EARR)
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You may replace one of your dishes with the below for an additional charge.
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Chef Shinichi Ikeda specialty.
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Crevettes de “Botan”marinées et caviar Osciétre, gelée de crustacés et créme d’oursin

+¥ 2,000 asm
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Should you have any food allergies or special dietary restrictions, please notify us beforehand.



|

VLRESIRER

;

TEOBREEEMWNZETET,
You may add the following dishes for additional charges.
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“Etincelant comme un Bijou Noir”, Caviar Osciétre I'rancais et ses Condiments

+¥12,000~ (10g~)
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Double Consommé de Beeuf Wagyu Premium aux Reflets Ambrés

+ ¥4,200 (1&#)
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Farandole de Fromages au choix

+ ¥ 3,500 (1%48)
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You may replace one of your dishes with the below for an additional charge.
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Aloyau de Beeuf “Akaushi” de Kumamoto Grillé au Charbon de Bois accompagné

de Légumes de Saison, Sauce Douce Vin Rouge Japonais

+¥3,800 (145%)
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Filet de Beeuf “Wao” de Kumamoto Grillé au Charbon de Bois accompagné

de Légumes de Saison, Sauce Douce Vin Rouge Japonais

+ ¥6,300 (1£48)
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Crépe Suzette (pour 2 personnes)

+¥2,600 (1480

FORB T BB — AR 5% mENTBYET,

The price includes consumption tax and 15% service charge.




