
紅ずわいがにとアボカド シャルロット仕立て

冷製コンソメ “パリソワール”

太刀魚と蝦夷鮑のムニエル 焦がしバターソース

お口直しのグラニテ

黒毛和牛フィレの塩釜焼 赤ワインソース

匠のデザート

コーヒー または 紅茶

Crab and Avocado, Charlotte Style

Cold Consommé “Paris Soir”

Sword�sh and Abalone Meuniere with Browned Butter Sauce 

Granite

Salt-crusted Japanese Black Fillet with Red Wine Sauce

Takumi Dessert

Coffee or Tea

Chef’s Table
匠 ～ TAKUMI ～

¥ 38,000

表示料金は、消費税・サービス料 1 5% が含まれております。
The price includes consumption tax and 15% service charge.

食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。
Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us beforehand.




