
新じゃがいものポテトサラダ ミモザ風

フレッシュフルーツトマトのスパゲティ

金目鯛とほたてのポワレ あおさ入り白ワインソース

または

ポークステーキ ラヴィゴットソース

パン

シェフパティシエ特製デザート

コーヒー または 紅茶

New Potato Salad, Mimosa Style

Tomato Spaghetti

Sautéed Red Bream and Scallop with Sea Lettuce White Wine Sauce

or

Pork Steak with Ravigote Sauce

Bread

Special Dessert

Coffee or Tea

Menu de Santé
～太陽と大地の恵み～

食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。
Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us beforehand.

11:30～ 14:30

¥ 6,400

追加料金2,600円でメインディッシュを「オークラ牛のグリル」に変更できます。
Main dish can be changed to “Grilled Okura Beef” for an additional 2,600 yen

We use domestically produced rice.
当バーは国産米を使用しています。




