
ホワイトアスパラガス 2種の調理法で

春野菜と魚介のマリネ

ほうれん草のヌイユ グリーンピースと生ハムのクリームソース

いさきのポワレ ラヴィゴットソース

オークラ牛サーロインのグリル 赤ワインソース

シェフパティシエ和のデザート

コーヒー または 紅茶

White Asparagus Cooked Using 2 Recipes

Marinated Spring Vegetables and Seafood

Spinach Nouilles with Green Peas, Dry-cured Ham and Cream Sauce

Sautéed Grunt with Ravigote Sauce

Grilled Okura Beef Sirloin with Red Wine Sauce       

Special Nagomi Dessert

Coffee or Tea

Chef’s Table
和 ～ NAGOMI ～

食材によるアレルギーのあるお客様はあらかじめスタッフにお申し付けください。
Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us beforehand.

¥ 32,000




